
La migliore App per la gestione completa
dell’impianto in piccole attività commerciali

COMANDO

Comandare le apparecchiature in sito 
o in remoto.

Schedulare l’accensione e lo spegni-
mento dei carichi.

Gestire al meglio accensioni e spegni-
menti per ottimizzare i costi di eserci-
zio dei carichi.

ALLARMI 

Ricevere un allarme in tempo reale in 
caso d’interruzione di alimentazione o 
di problematiche alle apparecchiature.

Ricevere un allarme in caso di funzio-
namento dei carichi (on/off) al di fuori 
della schedulazione programmata.

Ricevere allarmi in caso di temperature 
anomale.

MONITORAGGIO

Monitorare il consumo energetico dei 
singoli carichi e dell’attività.

Monitorare ed esportare l’andamento 
delle temperature.

Monitorare i carichi critici 24 h al giorno
7 giorni su 7.

Comparare i consumi energetici degli 
apparecchi in periodi di tempo speci-
fici.
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Ristoranti
Il ristorante è un attività commerciale complessa con molte attività interne e 
diverse apparecchiature dedicate alla produzione. 

Il ristoratore deve monitorare ad esempio frigoriferi e celle, forni per la cottura dei cibi e 
friggitrici, ed anche in questo caso i controlli per il rispetto dell’HACCP sono un elemento 
chiave per la gestione dell’attività. Può avere inoltre la necessità di programmare lo 
spegnimento in orario notturno di alcuni carichi in modo da minimizzarne i consumi, come 
la macchina del caffè, o programmare l’accensione e lo spegnimento dell’illuminazione 
esterna o dell’insegna.

Panifici
Un panificio, come altre piccole attività commerciali, ha carichi con potenze 
elevate all’interno dell’impianto, ad esempio i forni, che influiscono molto sui 
costi di gestione del negozio.

Con i sensori PowerTag E è possibile visualizzarne i consumi mensilmente, settimanalmente 
e giornalmente, ottenendo così informazioni utili per capire come risparmiare sulla bolletta. 
Grazie a PowerTag E è inoltre possibile ricevere allarmi in caso di interruzioni del 
funzionamento, ad esempio di celle per la lievitazione. La mancata continuità di servizio 
impatta anche su altri tipi di attività come quelle non presidiate, dove un problema all’impianto 
si traduce in una perdita economica diretta.

Macellerie
In una macelleria è presente un valore notevole di alimenti conservati pari a 
diverse migliaia di euro. Si tratta di un’attività che rientra sotto tutti gli aspetti fra 
gli esercizi commerciali che devono sottostare alla procedura HACCP.

Questo significa che occorre monitorare le temperature dei banchi e delle celle frigo per 
garantire l’ottima conservazione della merce. Con i sensori di temperatura PowerTag A è 
possibile configurare allarmi, ricevere notifiche relative a temperature anomale ed esportare 
report da conservare nei registri dell’HACCP. Con l’eventuale aggiunta dei sensori PowerTag E 
il titolare potrà essere avvisato in caso di assenza di tensione nell’impianto e verificarne i 
consumi.

NECESSITA’ DI MONITORAGGIO, COMANDO E ALLARMI TEMPERATURE

A9XELC10 Concentratore PowerTag Link C per Facility Expert Small Business

A9MEM1560 Sensore PowerTag wireless F63A 1P+N

A9XMC1D3 Modulo PowerTag C wireless per comando

A9XST114 4 Sensori temperatura PowerTag A per  Facility Expert Small Business

NECESSITÀ DI MONITORAGGIO CONSUMI E ALLARMI FUNZIONAMENTO

A9XELC10 Concentratore PowerTag Link C per Facility Expert Small Business

A9MEM1560 / A9MEM1570 Sensore PowerTag wireless 63A 1P+N o trifase

Applicazioni simili: 
fruttivendoli, B&B, 
autolavaggi, negozi 
animali, vending 
machines, tabaccherie, 
lavanderie automatiche.

NECESSITÀ DI MONITORAGGIO  E ALLARMI TEMPERATURE

A9XELC10 Concentratore PowerTag Link C per Facility Expert Small Business

A9XST114 4 Sensori temperatura PowerTag A per  Facility Expert Small Business

Applicazioni simili: 
bar, farmacie, serre, vivai, 
pasticcerie, gelaterie, 
chioschi, sala server, 
gastronomie, pescherie.

Applicazioni simili: 
pasticcerie, hotel,		
mini market, negozi, 	
centri benessere.		

Un mondo di opportunità
Alcuni esempi applicativi

Gli esempi sopra citati sono integrabili con 
qualunque dispositivo dell’offerta Facility Expert 
SB consultabile sul catalogo Acti9 2020   

Guarda la scheda applicativa 
relativa ad un ristorante.


